
Меню Новогодний ужин
Амюз-буш
(подается индивидуально каждому гостю)

«Зимний сад» с вишней из фуа-гра 
и молодыми овощами

 лодные закуски
(подаются в стол)

Салаты
(подаются в стол)

Рыбная коллекция 
(гравлакс из форели, форель холодного копчения, 
клыкач холодного копчения)
Атлантическая сельдь с молодым картофелем,
маринованным красным и зеленым луком
Коллекция ломтиков ростбифа, языка и буженины
с соусом из хрена и дижонской горчицей
Ассорти фермерских сыров (пармезан, маасдам, сулугуни,
чеддер, тет де муан) с орехами, сухофруктами и медом
Овощной букет: свежие томаты, болгарский перец,
огурцы, редис, зелень
Свежеиспечённые французские булочки с ароматным маслом
Красная икра с оладушками, тертым яйцом и сметаной

Оливье с вареными раками и красной икрой
Королевские креветки с рукколой и томатами черри
Салат с карпаччо из фермерского цыпленка, 
салатом романо и листьями пармезана
Салат из сладких помидоров с домашней 
моцареллой, салатом корн и соусом песто

Горячая закуска
(подается индивидуально каждому гостю)

Горячее блюдо
(подается индивидуально каждому гостю)

Турнедо из пулярки с жареными вешенками
и гранатовым соусом

Филе дикой трески в терияки с соусом 
из лемонграса подается с пюре из цветной 
капусты и чипсами из пастернака
или

Телячьи щечки демиглас с муслином 
из картофеля на бриошь, томатами конфи 
и кенийской фасолью\



Меню Десерт,  фрукты,  напитки
десерт
(подается индивидуально каждому гостю)

«Еловая шишка» из горького шоколада
с мороженым из топленого молока

фрукты
(подаются в стол)

Коллекция из сезонных ягод и фруктов

напитки
Минеральная вода без газа
Минеральная вода с газом
Клюквенный морс
Сок в ассортименте (яблоко, апельсин)
Кока-кола

горячие напитки
Чай
Кофе

Ал�гольные напитки
Игристое вино Просекко Тревизо
Солиго Брют Венето, Италия
Белое вино Совиньон Блан Кари Мальборо,
Новая Зеландия
Красное вино Шираз Кари, Австралия
Водка Белуга Нобл
Ирландский купажированный
виски Грейс о'Мэлли


